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PRODUCT: TECHNICAL CHARACTERISTICS

® Product: Flavored soy-based powdered food. (Flavors: Chocolate, Banana Split, Dairy.)

= Product Description:
PRODUCT OBTAINED BY SPRAY DRYING OF SOY SOLIDS AND DEODORIZED

= Physical-Chemical Characteristics:

MOISTURE Max 5%
FAT 13-15 %
PROTEINS Min 25 %
CARBOHYDRATES 35-40 %
TOTAL FIBER Min 8 %
ASHES 35 %
= Micro-biological Characteristics:
FUNGI AND YEAST Max. 100 ufc/g
TOTAL COLIFORMS Max. 10 ufelg

TOTAL MESOPHILIC
BACTERIUM AEROBE Max. 30,000 ufc/g

= Presentation:

80 MICRON POLYETHYLENE BAGS, COVERED BY A TRIPLE FOLD OF KRAFT
PAPER. SEALED AND SEWN

NET WEIGHT: 25 kg.

GROSS WEIGHT: 25,4 kg.

= Storage:
KEEP IN A DRY, COOL LOCATION.

= Lifespan:

12 MONTHS AT TEMPERATURES BELOW 20° C, RELATIVE MOISTURE BELOW 65%
AND IN THE ORIGINAL CONTAINERS.

The aforementioned charactenstics can be adjusted according to required specifications.

Consult Us : Info@vanhoveinternational.com
Alternative: vanhove us@yahoo.com
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Leche de Soja Saborizada
Sabores: Chocolate, Banana Split, Lacteo.

Descripcion del Producto:

PRODUCTO OBTENIDO POR SECADO SPRAY DE
DESODORIZADO Y COADYUDANTE DE SECADO.

Caracteristicas Fisicoguimicas:

HUMEDAD Max. 5%
MATERIA GRASA 13-15 %
PROTEINAS Min. 25 %
HIDRATOS DE CARBONO 35-40 %
FIBRA TOTAL Min. 8 %
CENIZAS 35 %
Caracteristicas Microbiolégicas:

HONGOS Y LEVADURAS Max. 100 ufc/gr
COLIFORMES TOTALES Max. 10 ufe/gr

BACTERIAS MESOFILAS

AEROBIAS TOTALES Max. 30000 ufc/gr

i

BOLSAS DE POLIETILENO DE 80 MICRONES FORRADAS
DE PAPEL KRAFT PRECINTADAS Y COSIDAS.

PESO NETO: 25 Kgs.

PESO BRUTO: 25,4 Kgs.

Almacenamiento:
CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO.
Vida Util:

12 MESES A TEMPERATURAS NO SUPERIORES A 20°
INFERIOR A 65% Y EN SUS BOLSAS ORIGINALES.

Modo de Preparacion

SOLIDOS DE SOJA

CON UN TRIPLE PLIEGO

C, HUMEDAD RELATIVA

1° Servir 30gr de leche de soja enpolvo en el recipiente a preparar.

2° Agregar 60 ml. de agua v revolver ha
3° Luego agregar 180 ml. de agua.
4° Revolver bien y listo para tomar

sta formar un liquido espeso.

Las caracteristicas aqui descriptas pueden ajustarse en funcién de las especificaciones solicitadas.

Alternativa: vanhove us@yahoo.com

Consultenos : Info@vanhoveinternational.com




	Publicación2.jpg
	Publicación1.jpg

